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Heizt den Ofen auf 160°C vor. Vermengt dann zunächst die Butter mit dem Puderzucker und gebt dann den Matcha dazu. Gebt dann die gemahlenen Mandeln und das gesiebte Mehl hinzu und verrührt es. Das klappt immer noch am besten mit der guten alten Handarbeit – also Hände waschen und ran an den Teig. Ist der Teig gut durchgemischt, formt ihr kleine, etwa 2cm große Kügelchen und platziert sie auf dem Backblech. Nun für etwa 20-25 Minuten backen und danach mit Puderzucker bestreuen. Warm oder kalt genießen!
Rezept und Bilder by 




Zutaten für 20 Kekse





- 60g Butter (Zimmertemperatur)�- 30g Puderzucker (gesiebt)�- 1 TL Matcha (gesiebt) �- 90g Mehl (gesiebt, am besten Hakurikiko oder Red Lotus)�- 30g gemahlene Mandeln�- Extra Puderzucker zum bestreuen








